Envasado al vacio - Envasadoras de sobremesa por sensor Sline Plus

cuenta las necesidades especificas de estos usuarios profesionales.
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La linea SLINE PLUS es una envasadora de vacio por sensor evolucionada, con caracteristicas tecnoldgicas y funcionales de alta calidad, pero es
extremadamente facil de usar.
La colaboracion con importantes chefs durante la fase de disefio y desarrollo nos ha permitido mejorar las funciones de esta envasadora, teniendo en

El panel de control permite configurar diez programas personalizados. Ademas, puede calibrar la maquina en orden para corregir cualquier cambio de
presion atmosférica a diferentes altitudes.

Todo el conjunto esta fabricado en acero inoxidable AISI 304.
Funcion VAC STOP parada del ciclo de vacio.

Barra de soldadura en aluminio.
Tapa transparente en material plastico de alta calidad y seguridad adecuado para contacto con alimentos.
Sensor volumétrico electrénico.
Placas de PE de alta densidad.
10 programas personalizados.

Autocalibracion.

Seguridad para sobrecorriente en la barra de sellado.
Comprobacion del nivel de aceite y sefial de asistencia técnica.

MODELO

SLINE-8 PLUS

SLINE-10 L PLUS

SLINE-20 L PLUS

SLINE-20 L 2APLUS

REFERENCIA

19078367

19078419

19078369

19078370

CAPACIDAD
BOMBA
(M3/H)

N° BARRAS
SOLDADURA

8 m3/h Busch 1

10 m3/h

Busch

20 m3/h
Busch

20 m3/h
Busch

Tu proveedor integral de hosteleria

LONGITUD
SOLDADURA
(MMm)

310

450

450

450 + 450

MEDIDAS MEDIDAS
CAMARA EXTERIORES
(MM) (MM)
325 x 240 x
390 x 500 x 345
160
466 x 405 x
544 x 649 x 750
226
466 x 405 x
544 x 649 x 750
226
466 x 405 x
544 x 649 x 750
226
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POTENCIA

TENSION

DESCRIPCION
(W) v)
230/1N/50-
450 Sensor
60 Hz
230/1N/50-
700 Sensor
60 Hz
230/1N/50-
900 Sensor
60 Hz
230/1N/50-
950 Sensor
60 Hz
11



