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freidoras 6 litros fryers 6 L friteuses 6 L 

 
 

referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD6L Freidora 6 L 
Fryer 6 L 

Friteuse 6 L 

 

FD6L6L Freidora 6 L + 6 L 
Fryer 6 L + 6 L 

Friteuse 6 L + 6 L 

 

FD6LF Freidora 6 L FOSTER 

Fryer 6 L FOSTER 

Friteuse 6 L FOSTER 

 

FD6L6LF Freidora 6 L + 6 L FOSTER 
Fryer 6 L + 6 L FOSTER 

Friteuse 6 L + 6 L FOSTER 

265x360x310 mm. 7 Kg. no 3 KW/230 V 225 € 

 
 

531x360x310 mm. 12 Kg. no  3 + 3 KW/230 V 398 € 

 
265x360x310 mm. 7 Kg. no 4,2 KW/230 V 500 € 

 
 

531x360x310 mm. 12 Kg. no 4,2 + 4,2 KW/230 V 920 € 

 

 

Características Generales 

Termostato de trabajo regulable hasta 195º C de 20A. Termostato de 

seguridad rearmable 230º C de 20A. Cuba y chasis en acero inoxidable. 

Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. Resistencia en acero Inoxidable 

pulido. Piloto metálico LED naranja, indicador de funcionamiento de la 

resistencia. Las dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango 

de la cesta. Las cestas son de máxima calidad. Los modelos FD6LF y 

FD6L6LF tienen contactor 20 A. 

 

General Characteristics 

Adjustable thermostat control up to 195º C /20A. Resettable safety thermostat 

230º C /20A. Stainless steel bowl and frame. Oil level indicator. Polished stainless 

steel electrical resistance. Orange led indicator of resistance working mode on. 

The dimensions do not consider the projection of the basket handle. High quality 

baskets. The models FD6LF and FD6L6LF have a 20A contactor. 

 

Caractéristiques Générales 

Contrôle du thermostat réglable jusqu’à 195º C / 20A. Thermostat de sécurité 

réarmable 230º C / 20A. Cuve el châssis en acier inox. Indicateur de niveau d’hui- 

le. Résistance électrique en acier inoxydable poli. Pilote orange indicateur de 

fonctionnement de la résistance. Les dimensions ne tiennent pas compte de la 

projection de la poignée du panier. Les paniers sont de très bonne qualité. Les 

modèles FD6L et FD6L6LF ont un contacteur 20A. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

referencia descripción medidas A/P/H peso p.v.p. 

110001051 Cesta 6 L 

Basket 6 L 

Panier 6 L 

210x210x100 mm. 1,5 Kg. 45 € 

 
 

freidoras serie 100 

FD6L 
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freidoras 8 Litros fryers 8 L friteuses 8 L 

 

 
referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD8LS Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

Friteuse 8 L 

 

FD8LC Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

Friteuse 8 L 

 

FD8L8LS Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

Friteuse 8 L + 8 L 

 

FD8L8LC Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

Friteuse 8 L + 8 L 

270x430x325 mm. 10 Kg. no 3,8 KW/230 V 265 € 

 
 

270x475x325 mm. 10 Kg. si 3,8 KW/230 V 280 € 

 
 

541x430x325 mm. 18 Kg. no 3,8 + 3,8 KW/230 V 520 € 

 
 

541x475x325 mm. 18 Kg. si 3,8 + 3,8 KW/230 V 550 € 

 
 
 

freidoras 8 Litros alto rendimiento high performance fryer friteuses de haut rendement 

 

 

referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD8LARS Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

Friteuse 8 L 

FD8LARC Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

Friteuse 8 L 

 

FD8L8LARS Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

Friteuse 8 L + 8 L 

 

FD8L8LARC Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

Friteuse 8 L + 8 L 

270x430x325 mm. 10 Kg. no 5,5 KW/230 V 450 € 

 

 
270x475x325 mm. 10 Kg. si  5,5 KW/230 V 465 € 

 
541x430x325 mm. 18 Kg. no  5,5 + 5,5 KW/230 V 890 € 

 
541x475x325 mm. 18 Kg. si 5,5 + 5,5 KW/230 V 920 € 

 

 
 

freidoras 8 Litros trifásicas 6 three phase fryer 6 friteuse triphasée 6 

 

 
referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD8LTRIFS Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

270x430x325 mm. 10 Kg. no 6 KW/380 V 
3 + N 

490 € 

 Friteuse 8 L      

FD8LTRIFC Freidora 8 L 
Fryer 8 L 

270x475x325 mm. 10 Kg. si 6 KW/380 V 
3 + N 

505 € 

 Friteuse 8 L      

FD8L8LTRIFS Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

541x430x325 mm. 18 Kg. no 6 + 6 KW/380 V 
3 + N 

960 € 

 Friteuse 8 L + 8 L      

FD8L8LTRIFC Freidora 8 L + 8 L 
Fryer 8 L + 8 L 

541x475x325 mm. 18 Kg. si 6 + 6 KW/380 V 
3 + N 

990 € 

 Friteuse 8 L + 8 L      

 

 

 

 

 

freidoras serie 100 
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Características Generales 

Termostato de trabajo regulable hasta 195º C de 20A. Termostato de segu- 
ridad rearmable 230º C de 20A. Cuba embutida de acero Inoxidable AISI 

304 con amplia zona fría. Indicador MAX-MIN de nivel de aceite. Resis- 
tencia en acero Inoxidable pulido. Piloto metálico LED ambar, indicador de 

funcionamiento de la resistencia. Todas las freidoras tienen contactor de 

20A y los modelos AR y TRIF contactor de 40A. Las dimensiones no tienen 

en cuenta el saliente del mango de la cesta. Las cestas son de máxima 

calidad. 

 

General Characteristics 

Adjustable working thermostat up to 195ºC of 20A. Safety rearming switch 230ºC 

of 20A. Stamped stainless steel tank AISI 304 with a wide cold zone. MAX-MIN oil 

level indicator. Resistance in polished stainless steel. Metallic Pilot Amber LED, 

resistance performance indicator. All fryers have a 20A contactor and the AR and 

TRIF models have a 40A contactor. The dimensions do not take into account the 

projection of the basket handle. Baskets are of the highest quality. 

 

Caractéristiques Générales 

Thermostat de travail réglable jusqu’à 195ºC de 20A. Thermostat de sécurité 

réarmable 230ºC de 20A. Réservoir en acier inoxydable incrusté AISI 304 avec 

une large zone froide. Indicateur de niveau d’huile MAX-MIN. Résistance en acier 

inoxydable poli. Voyant métallique LED ambre, indicateur de performance de ré- 

sistance. Toutes les friteuses ont un contacteur de 20A et les modèles AR et TRIF 

ont un contacteur de 40A. Les dimensions ne tiennent pas compte de la projec- 

tion de la poignée du panier. Les paniers sont de la plus haute qualité. 

 

 

 

  
 

 

 
referencia descripción medidas peso p.v.p. 

110001063 Cesta 8 L 
Basket 8 L 
Panier 8 L 

220x240x100 mm. 1,8 Kg. 55 € 

FD8LS 

FD8LC 
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referencia 

FD10LTRIFS 

descripción 

Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

medidas A/P/H 

270x460x325 mm. 

peso grifo 

12 Kg. no 

potencia 

6 KW/380 V 
3 + N 

p.v.p. 

520 € 

FD10LTRIFC 270x520x325 mm. 12 Kg. si 6 KW/380 V 
3 + N 

535 € 

FD10L10LTRIFS 541x460x325 mm. 22 Kg. no 6 + 6 KW/380 V 
3 + N 

975 € 

FD10L10LTRIFC 541x520x325 mm. 22 Kg. si 6 + 6 KW/380 V 
3 + N 

1.020 € 

FD10LTRIF9S 270x460x325 mm. 12 Kg. no 9 KW/380 V 
3 + N 

570 € 

FD10LTRIF9C 270x520x325 mm. 12 Kg. si 9 KW/380 V 
3 + N 

585 € 

FD10L10LTRIF9S 541x460x325 mm. 22 Kg. no 9 + 9 KW/380 V 
3 + N 

1.120 € 

FD10L10LTRIF9C 541x520x325 mm. 22 Kg. si 9 + 9 KW/380 V 
3 + N 

1.150 € 

 

 

freidoras 10 Litros fryers 10 L friteuses 10 L 

 

 
referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD10LS Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

FD10LC Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

FD10L10LS Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

FD10L10LC Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

270x460x325 mm. 12 Kg. no 4,2 KW/230 V 295 € 

 

 
270x520x325 mm. 12 Kg. si 4,2 KW/230 V 310 € 

 

 
541x460x325 mm. 22 Kg. no 4,2 + 4,2 KW/230 V 580 € 

 

 
541x520x325 mm. 22 Kg. si 4,2 + 4,2 KW/230 V 610 € 

 

freidoras 10 Litros alto rendimiento high performance deep fryer friteuses de haut rendement 

 
referencia descripción medidas A/P/H peso grifo potencia p.v.p. 

FD10LARS Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

FD10LARC Freidora 10 L 
Fryer 10 L 

Friteuse 10 L 

FD10L10LARS Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

FD10L10LARC Freidora 10 L + 10 L 
Fryer 10 L + 10 L 

Friteuse 10 L + 10 L 

270x460x325 mm. 12 Kg. no  5,5 KW/230 V 480 € 

 
270x520x325 mm. 12 Kg. si 5,5 KW/230 V 495 € 

 

 
541x460x325 mm. 22 Kg. no 5,5 + 5,5 KW/230 V 950 € 

 

 
541x520x325 mm. 22 Kg. si 5,5 + 5,5 KW/230 V 980 € 

 

freidoras 10 Litros trifásicas three phase fryer friteuse triphasée 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

freidoras serie 100 
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Características Generales 

Termostato de trabajo regulable hasta 195º C de 20A. Termostato de 

seguridad rearmable 230º C de 20A. Cuba embutida de acero Inoxi- 

dable AISI 304 con amplia zona fría. Indicador MAX-MIN de nivel de 

aceite. Resistencia en acero Inoxidable pulido. Piloto metálico LED am- 

bar, indicador de funcionamiento de la resistencia. Todas las freidoras 
tienen contactor de 20A y los modelos AR y TRIF contactor de 40A. Las 

dimensiones no tienen en cuenta el saliente del mango de la cesta. Las 

cestas son de máxima calidad. 

 

General Characteristics 

Adjustable working thermostat up to 195ºC of 20A. Safety rearming switch 230ºC 

of 20A. Stamped stainless steel tank AISI 304 with a wide cold zone. MAX-MIN oil 

level indicator. Resistance in polished stainless steel. Metallic Pilot Amber LED, 

resistance performance indicator. All fryers have a 20A contactor and the AR and 

TRIF models have a 40A contactor. The dimensions do not take into account the 

projection of the basket handle. Baskets are of the highest quality. 

 

Caractéristiques Générales 

Thermostat de travail réglable jusqu’à 195ºC de 20A. Thermostat de sécurité 

réarmable 230ºC de 20A. Réservoir en acier inoxydable incrusté AISI 304 avec 

une large zone froide. Indicateur de niveau d’huile MAX-MIN. Résistance en acier 

inoxydable poli. Voyant métallique LED ambre, indicateur de performance de ré- 

sistance. Toutes les friteuses ont un contacteur de 20A et les modèles AR et TRIF 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

referencia descripción medidas peso p.v.p. 

110001132 Cesta 10 L 
Basket 10 L 
Panier 10 L 

220x280x100 mm. 2,5 Kg. 68 € 

 
 

ont un contacteur de 40A. Les dimensions ne tiennent pas compte de la projec- 

tion de la poignée du panier. Les paniers sont de la plus haute qualité. 

FD10L10LC 

FD10L10LS 


